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1.

TECHNOLOGIA KUCHNI - OPIS

DANE OGOLNE
1.1. Przedmiot opracowania.
Przedmiotem opracowania jest projekt technologii obejmujacy remont istniejacego bloku
zywieniowego — cze$é magazynowo-produkcyjng wraz z kuchnig, zmywalnie naczyn
stolowych oraz pomieszczenie socjalne Miejskiego Przedszkola nr 12 przy ulicy
Misjonarskiej 12 w Plocku. W obiekcie s3 produkowane positki od surowca do gotowej

potrawy, serwowane do konsumpcji na miejscu.

1.2. Lokalizacja.

Miejskie Przedszkole nr 12 w Plocku zlokalizowane jest przy ulicy Misjonarskiej 12,
09-402 Plock. Blok zywieniowy mieéci si¢ gléwnie na poziomie pietra i skiada
sie z kuchni wlasciwej, magazynu podrgcznego warzyw i owocoéw, przygotowalni
wstepnej, magazynu spozywezego (artykuly trwate, artykuly nietrwale w urzadzeniach
chiodniczych i mrozniczych), pomieszczenia porzadkowego, zmywalni naczyn stolowych.
Na poziomie parteru znajduja si¢ pomieszczenia higienicznosanitarne — szatnia i WC
dla personelu oraz zmywalnia naczyh stolowych. Poziom parteru z kuchnia lgczy
wewnetrzna klatka schodowa. Obiekt posiada oddzielne wejscie dla personelu i dostawy
towaru od strony placu gospodarczego. Drzwi wejsciowe od strony zaplecza sg zadaszone

— wejscie przez wiatrotap. Droga dostaw towaru jest utwardzona, teren jest ogrodzony.

1.3. Podstawa prawna.

v' Rozporzadzenie Ministra Infrastruktury i Budownictwa z dnia 14 listopada 2017 r.
zmieniajace rozporzadzenie w sprawie warunkéw technicznych, jakim powinny
odpowiadaé budynki i ich usytuowanie (Dz. U. z dnia 8 grudnia 2017 r.,
poz. 2285);

v Rozporzadzenie Ministra Pracy i Polityki Socjalnej z dnia 26 wrzesnia 1997 r.
w sprawie ogolnych przepiséw bezpieczehistwa i higieny pracy (Dz. U. z 2003 r.
nr 169, poz. 1650 ze zm.);

v Rozporzadzenie WE 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia
29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny Srodkéw spozywczych (Dz. U. L 139
7 30.04.2004 r. ze zm.);

v Rozporzadzeniec WE nr178/2002Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia
28 stycznia 2002 r. ustanawiajgce og6lne zasady i wymagania prawa
zywnosciowego, powolujace Europejski Urzad ds. Bezpieczeristwa Zywnosci



oraz ustanawiajgce procedury w zakresie bezpieczefistwa Zywnosci
(Dz. U. L 31/1 z dnia 1.02.2002 r. ze zm.);

v’ Ustawa z 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczefistwie zywnosci i zywienia
(Dz. U.z 2006 r. nr 171, poz1225 ze zm.).

v' Zamdwienie na wykonanie projektu.

1.4.Materialy wyjsciowe do opracowania:

Materialami wyjsciowymi do wykonania projektu sa: podkiad budowlany budynku
i inwentaryzacja istniejgcego bloku zywieniowego, zatozenia programowo-organizacyjne,
aktualne katalogi, prospekty, dokumentacje techniczno-ruchowe maszyn i urzadzen
gastronomicznych oraz aktualne przepisy BHP i higieniczno-sanitarne.

1.5. Program produkcji.

W bloku zywieniowym sg produkowane potrawy i wydawane do konsumpcji na miejscu,
bezposrednio po ich przygotowaniu. W projektowanej kuchni przedszkolnej zaklada si¢
produkcje i wydawanie okolo 125 éniadan, 140 positkéw obiadowych oraz 115
podwieczorkéw dziennie. Produkcja gastronomiczna od surowca do gotowej potrawy
oparta jest ma surowcach, polproduktach i produktach dostarczanych przez firmy
zewnetrzne na biezace zamdwienia kierownictwa obiektu. Dostarczane surowce
i produkty, to m.in.: warzywa, owoce, wedliny, mig¢so, nabial, ryby (pélprodukty),
pieczywo, jaja oraz produkty trwale w oryginalnych opakowaniach producenta (puszki,
stoiki, torebki) itp. Surowce podlegajace obrobce wstgpnej: warzywa i owoce —
wydzielona przygotowalnia wstepna; jaja — wydzielone stanowisko w przygotowalni
wstepnej; mieso — wydzielone stanowisko w kuchni wlasciwej wraz z niezbednym

WyposaZeniem.

. PROGRAM UZYTKOWY.

Ogélna powierzchnia uzytkowa bloku zywieniowego wynosi 80,88 m? — z czego kuchnia
wlasciwa zajmuje 36,74 m2 Poziom parteru, gdzie miesci si¢ czg$¢ socjalna
i zmywalnia naczyn stolowych posiada 17,10 m?

Ilo$é miejsc konsumenckich: okoto 125 — sale przedszkolne (poziom parteru i poziom
pietra).

Przewiduje si¢ jednozmianowy system konsumpcji.

Program zatrudnienia — kuchnia: 3 osoby (w tym szef kuchni.)



Pracownicy kuchni podlegaja shizbowo kierownictwu zakladu/szefowi kuchni
i wszystkie prace wykonuja na ich polecenia lub osoby upowaznionej, realizujgc zalozony

program produkcyjny.

. WYKAZ PROCESOW TECHNOLOGICZNYCH.

W projektowanej kuchni i zapleczu begdg wykonywane nastepujace procesy
technologiczne:

v przyjecie surowcow, pélproduktow i produktow,

magazynowanie surowcow, potproduktow i produktow,
przygotowanie wstepne i zasadnicze surowcéw,

przygotowanie potraw (obrobka r¢czna i mechaniczna),

obrébka termiczna potraw,

wydawanie potraw,

ekspedycja posilkéw na sale przedszkolne (poziom parteru i pigtra),
zmywanie naczyh stolowych,

zmywanie sprz¢tu kuchennego,

usuwanie odpadkéw poprodukcyjnych i pokonsumpcyjnych.

AN N NN Y U N N N

. OPIS PROCESOW TECHNOLOGICZNYCH.

4.1. Przyjecie surowcéw, pélproduktéw i produktéw.

Surowce, pélprodukty i produkty beda dostarczane wejsciem dla dostaw z placu
gospodarczego. Po odbiorze ilosciowym i jakosciowym artykuly spozywcze zostang

skierowane do przechowywania zgodnie z ich przeznaczeniem.

4.2. Magazynowanie surowcéw i produktow.

Do magazynowania/przechowywania surowcéw/produktow przewidziano nastgpujace

magazyny:

v magazyn spozywczy (urzgdzenia chlodnicze i mroznicze na artykuly nietrwale)
oraz wydzielone regaly na artykuly spozywcze trwale/suche,

v' magazyn podreczny warzyw i owocow oraz przechowywania jaj (poziom pigtra).

Magazyn warzyw wyposazony jest w lodowke na przechowywanie §wiezych jaj.

Nie przewidziano magazynu na opakowania zwrotne — opakowania takie beda na biezaco

zabierane przez dostawcow towaru.



4.3.Przygotowanie wst¢pne surowcéw, mycie i obieranie warzyw/owocéw oraz mycie

i dezynfekcja jaj.
Warzywa/owoce bedg myte i obierane w przygotowalni wstepnej, a nastgpnie po obrébee
brudnej, zostang przekazane do kuchni czystej. Jaja na biezace potrzeby kuchni,
po umyciu i naswietleniu (wydzielone stanowisko w przygotowalni wstgpnej) beda
wykorzystane do dalszych proceséw technologicznych.
4.4.Przygotowanie potraw.
Stanowiska przygotowania potraw znajduja si¢ w obrgbie kuchni wiasciwej. Przewidziano
odrebne stanowiska (wyspa robocza) do obrébki cieplnej potraw. Przygotowanie potraw
polega na obrébee recznej lub mechanicznej surowcéw, w tym przyprawianie.
4.5.0brébka termiczna potraw.
Odpowiednio przygotowane recznie/mechanicznie péiprodukty beda poddawane w kuchni
wiasciwej obrébce termicznej polegajacej na:

v gotowaniu w wodzie,

v’ pieczeniu, zapiekaniu,

v' smazeniu bezthuszczowemu i w ttuszczu,

v' duszeniu,

v’ obrébce mieszanej parowej i konwekcyjne;.
4.6.Zmywanie garnkéw i sprz¢tu kuchennego.
Zmywanie sprzetu kuchennego odbywaé si¢ begdzie w aneksie zmywania, znajdujagcym
sic w kuchni wlasciwej. Wyposazenie stanowiska do zmywania gamkoéw i sprzetu
kuchennego stanowig: stél z basenem jednokomorowym, spryskiwacz z wylewks, regat
ociekowy do osuszania umytego sprzgtu.
4.7.Wydawanie potraw.
Przygotowane positki m.in. obiadowe (bezpodrednio po obrobce termicznej) zostang
wydane ze stanowiska wydawczego kuchni do czesci dystrybucji potraw, gdzie nastgpnie
beda dostarczone (przez personel pomocniczy) na sale przedszkolne do konsumpciji.
Naczynia stolowe do wydawania potraw beda pobierane z szaf przelotowych obustronnie
zamykanych, usytuowanych migdzy zmywalnia, a stanowiskiem wydawania i dystrybucji
potraw.
4.8. Zmywanie zastawy stolowej.
Zmywanie naczyn stolowych odbywaé si¢ bedzie w zmywalniach naczyn stolowych,
zlokalizowanych na poziomie parteru i pi¢tra w poblizu sal przedszkolnych. Brudna
zastawa stolowa bedzie dostarczana woézkami bezposrednio z sal przedszkolnych



do zmywalni. Czysta zastawa (po umyciu, wyparzeniu i osuszeniu) zostanie przekazana
do szaf przelotowych lgczacych zmywalnig ze stanowiskiem wydawania potraw — poziom
pigtra. Czysta zastawa stolowa po umyciu i osuszeniu zostanie skierowana w wydzielone
miejsce i umieszczona w zamykanej szafie — poziom parteru.
Zasadnicze wyposazenie zmywalni zastawy stolowej stanowia gléwnie: zmywarki
kapturowe z funkcjg wyparzania oraz z automatycznym zmigkczaczem i uzdatniaczem
wody, stoly z basenem jednokomorowym ze spryskiwaczem do recznego mycia
wstepnego, stoly robocze, pojemniki na odpadki pokonsumpcyjne, szafy na czyste
naczynia.
4.9. Usuwanie odpadéw/Smieci.
4.9.1. Odpadki poprodukcyjne.
Wystepujace W procesie przygotowywania potraw odpady poprodukcyjne beda
zbierane do wydzielonego i oznakowanego pojemnika z pokrywa i na biezgco
usuwane po zakoriczeniu produkcji poza zaklad, do wydzielonego, zewngtrznego
pojemnika.
4.9.2. Odpadki pokonsumpcyine.
Odpadki pokonsumpcyjne wystepujace w zmywalni naczyn stolowych bedg zbierane
do pojemnika z pokrywg i po napemieniu pojemnika do 2/3 pojemnosci zostana
usunicte ze zmywalni, poza zaklad do pojemnika zbiorczego w sposéb higieniczny
i przyjazny dla $érodowiska. Obiekt prowadzi segregacj¢ odpadow. Smietnik
zlokalizowany jest na placu gospodarczym i jest zadaszony. Pojemniki
zewngtrzne/zamykane ustawione sa na utwardzonej powierzchni. Czgstotliwos¢

wywozu odpadéw odbywa si¢ zgodnie z harmonogramem miasta Plocka.

5. DZIAL SOCJALNY.
Dziat socjalny sklada si¢ z pomieszczenia higienicznosanitarnego z szatnia i WC
dla personelu — poziom parteru. Wyposazenie szatni gwarantuje prawidiowe
przechowywanie odziezy osobistej i ochronnej, z wlasciwg ich segregacja. Przewidziano
takze pomieszczenie chwilowego odpoczynku dla personelu — wyposazone w stolik,
taborety i szafke ze zlewem dwukomorowym. Na wyposazeniu tego pomieszczenia

znajduje sie odpowiednio wyposazona apteczka I pomocy.



6. KONSUMPCJA POTRAW.
Konsumpcja potraw odbywa sie na poziomie parteru i pigtra — sale przedszkolne na okolo
125 miejsc konsumpcyjnych. Przedszkole posiada 5 oddzialéw na 125 dzieci.
Potrawy cieple/obiady beda serwowane z zachowaniem odpowiedniej temperatury

wydawania i konsumpcji.
WYKAZ POMIESZCZEN BLOKU ZYWIENIOWEGO Tabelanr 1.
Nr Pomieszczenie Powierzchnia | Wysoko$¢ (m)
pomieszczenia (m?) (stan istniejgcy)
Poziom ( parter)
Klatka schodowa
Wiatrotap
Pomieszczenia higienicznosanitarne 11,00
1 Szatnia pracownicza
WC dla personelu
1 Zmywalnia naczyn stolowych 6,10
Klatka schodowa
Poziom ( pigtro)
I Magazyn podreczny warzyw i owocé6w 6,10
v Magazyn spozywczy 5,36
\4 Pomieszczenie porzadkowe 1,80
VI Przygotowalnia wstepna 4,84
vii Kuchnia wlasciwa 36,74
VIII Zmywalnia naczyf stolowych 8,94
Ogoélna powierzchnia uzytkowa 80,88
Uwaga!

Przed zamowieniem urzqdzen: do zaplecza kuchennego nalezy dokonaé stosownych obmiaréw
pomieszczen. Wszystkie maszyny, urzgdzenia i sprzety powinny posiadaé obowiqzujgce,
stosowne atesty, certyfikaty i znaki bezpieczeristwa Ilub Swiadectwa dopuszczenia
do eksploatacji, deklaracje zgodnosci pod wzgledem BHP, zgodnie z obowiqzujgcymi
przepisami i winny by¢ dopuszczone do kontaktu z zywnoscig.

Wszystkie elementy wyposazenia kuchni oraz przygotowalni, tj. stoly robocze, regaly, szafy,
zlewy, umywalki, maszyny i wrzqdzenia powinny byé wykonane ze stali nierdzewnej,

kwasoodpornej.



WYKAZ WYPOSAZENIA BLOKU ZYWIENIOWEGO Tabela nr 2.

Poz. wg Nazwa wyposazenia/urzadzenia wyni. mm szt.
rysunku szer/gl/wys.
Poziom — parter
Pomieszczenia higienicznosanitarne
I — Szatnia pracownicza
1 Stot ze zlewem dwukomorowym z bateria, drzwi 1200/600/850 1
suwane. Lewa komora — stanowisko do mycia rak
P Pojemnik zamykany 20L
M Mydlo w ptynie 1
R Reczniki jednorazowe ]
1a Szafka wiszaca 600/300/600
2 Szafki ubraniowe (stan istniejacy) - 3
3 Kacik socjalny- stolik 600/600/750 1
taborety 300/300/450 3
Apteczka I pomocy (z wyposazeniem)
WC dla personelu
U Umywalka do rak z baterig 400/295/150 1
P Pojemnik zamykany 20L 1
M Mydto w plynie 1
R Reczniki jednorazowe 1
K Kabina prysznicowa z ptytkim brodzikiem 700/700 1
S Muszla sedesowa bezkolierzowa, 1
podwieszana w zabudowie
II- Zmywalnia naczyn stolowych
4 Stét przyscienny bez potki 600/600/850 1
5 St6t z basenem jednokomorowym 600/700/850 1
(wys.kom.300 mm)
Spryskiwacz z wylewka wyciagang 1
6 Zmywarka kapturowa 750/870/1500 1
(z automatycznym zmigkczaczem wody
1 uzdatniaczem wody)
P Pojemnik na odpady 80L, podstawa na kotkach, |.tacznie wysokos¢ 1
pokrywa z otworem 782
7 Szafa na czyste naczynia drzwi suwane 1200/600/1800 1
Poziom — pietro
III- Magazyn podr¢czny warzyw i owocow
8 Szafa chlodnicza 775/695/1900 1
9 Szafa chlodnicza/Lodéwka(chtodziarka) na jaja 600/600/850 1
10 Regal magazynowy polki pelne 1400/500/1800 1
11 Plastikowa paleta (LP 64)/Podest magazynowy 600/400 2
P Pojemnik na odpady zamykany 120 L 1
I'V—Magazyn spozywczy
12 Regal magazynowy (stan istniejacy) 1200/513/1800 1
Regal magazynowy (stan istniejacy) 1000/513/1800 1
W Waga magazynowa legalizowana (60 kg) 550/668/920 1
13 Szafa chlodnicza 775/695/1900 1
14 Szafa mroZnicza 775/695/1900 1
15 Szafa chlodnicza 600/600/1850 1




16 Wozek transportowy/platformowy skladany 740/480/870 1|
B V- Pomieszczenie porzgdkowe
17 | Zlewozmywak zabudowany/porzadkowy z baterig 500/500/500 1
18 Szafka wiszaca na srodki czystosci 600/300/600 | 1
19 Uchwyty (wieszaki) $cienne na sprzgt porzadkowy
P Pojemnik na odpady zamykany 20 L 1
| VI — Przygotowalnia wst¢pna
20 Stét z basenem jednokomorowym 800/600/850 1
(wys.kom.300 mm) o
Spryskiwacz z wylewka wyciggana 1|
21 Obieraczka do ziemniakéw separatorem obierzyn 450/830/930 1
z pokrywa (wydajnos¢ 60 kg/h) | |
22 Stol ze zlewem 2 komorowym z blokiem 2 szuflad 1400/600/850 1
| i potka. Zlew z bateria. Szuflady po prawej stronie.
Lewa komora — stanowisko mycia 1 dezynfekcji
L rak; prawa komora — stanowisko mycia jaj
P Pojemnik zamykany 120 L 1
M e Mydio w plynie B 1
R Reczniki jednorazowe B 1
23 Naswietlacz do jaj | 360/530/245 1
24 Szafka wiszaca 800/400/600 1
P Pojemnik na odpady 80L, podstawa na kdtkach, | lacznie wysokos¢ 1
pokrywa z otworem 782 |
B VII — Kuchnia wla$ciwa 1
Stanowisko mycia garnkéw i sprzetu
i kuchennego
25 Stét z basenem jednokomorowym 800/600/850 1
(wys.kom.400 mm) N |
Spryskiwacz z wylewka wyciagang 1
26 . Regat ociekowy  1000/500/1800 1
27 | Umywalka (niezabudowana)do mycia rak z baterig 400/295/150 1
P Pojemnik zamykany 20L 1
M Mydlo w plynie ! 1
R Reczniki jednorazowe 1
28 Stét ze zlewem 1 komorowym z bateria, drzwi 800/600/850 1
~suwane. Zlew po prawej stronie. |
29 Stét przysécienny z blokiem 3 szuflad drzwi suwane 1200/600/850 1
! | (szuflady po prawej stronie)
j R Robot kuchenny wielofunkcyjny-krojenie, 380/350/665 1
szatkowanie, mielenie z zestawem tarcz
(ze stali nierdzewnej) - 1! -
30 Szafka wiszaca drzwi suwane - 800/300/600 | 1
31 Zlewozmywak zabudowany z baterig 500/500/500 1
| ~ (miejsce odlewania ziemniakow) B
32 Stol przyscienny z blokiem 3 szuflad drzwi suwane | 1200/600/850 1
I (szuflady po lewej stronie) B - |
w ~ Waga sklepowa 240/250/74 1
33 Szatka wiszaca drzwi suwane 1200/300/600 1
_— ~ Stanowisko obrébki termicznej potraw - B .




34 Kuchnia gazowa 5 palnikowa konwekcyjnym 900/655/850 1
piekarnikiem elektrycznym
35 Taboret gazowy 3 palnikowy 1690/600/350 1
36 Stot przyscienny z pétka 600/600/850 1
37 Stot przyscienny z blokiem 3 szuflad i potka. 800/600/850 1
Szuflady po prawej stronie.
38 Patelnia elektryczna/uchylna 700/786/912 1
39 Piec konwekcyjno-parowy 10 GN z prowadnicami 750/783/1010 1
10 szt. (Z automatycznym zmiekczaczem wody
i uzdatniaczem wody)
Podstawa pod piec z prowadnicami na blachy 740/550/677 1
Blachy/pojemniki ze stali nierdzewnej GN 1/1 530/325/20 3
Blachy/pojemniki ze stali nierdzewnej GN 1/1 530/325/40 3
Blachy/pojemniki ze stali nierdzewnej GN 1/1 530/325/65 7
Ruszt ze stali nierdzewnej GN 1/1 530/325/40 10
40 Kociot warzelny gazowy/(60L > 800/700/900 1
(0] Okap sufitowy centralny z filtrami/lapaczami Wg ustawienia 1
tluszczu 1 oswietleniem wyspy termicznej
40a Szafa chlodniczo-mroznicza. Drzwi lewe. 680/845/2000 1
Stanowisko wydawania posilkéw
41 Stot przyscienny z szufladami i drzwiami 800/600/850 1
(stan istniejacy)
42 Stét centralny przelotowy z drzwiami suwanymi 800/600/850 2
(stan istniejacy)
P Pojemnik na odpady 60L 1
Stanowisko dystrybucji potraw
43 Wozek kelnerski 3 potkowy 800/500/950 1
44 Szafa drzwi suwane (czyste naczynia stotowe) 1200/500/1800 1
45 Szafa przelotowa drzwi suwane 1200/500/1800 1
VIII — Zmywalnia naczyn stolowych
46 Stot odbiorczy z otworem na odpadki 1200/600/850 1
— otwdr po prawe]j stronie
P Pojemnik na odpady 80L, podstawa na kétkach, | tacznie wys.782 1
pokrywa z otworem
47 Stot z basenem jednokomorowym 800/600/850 1
(wys.kom.400 mm)
Spryskiwacz z wylewka 1
48 Stot przysécienny z pdtka zatadowczy 600/600/850 1
49 Stét przy$cienny bez polki wyladowezy 800/600/850 1
50 Zmywarka kapturowa (z automatycznym 750/870/1500 1
zmiekczaczem 1 uzdatniaczem wody)
Ponadto:

Zaleca si¢ wyposazyé sale przedszkolne (parter i pietro) w wozki kelnerskie 2 polkowe
o wymiarach 800/500/950 — w ilosci po 2 sztuki na kondygnacje.

W przypadku realizacji instalacji gléwnego uzdatniacza/zmigkczacza wody dla catego
budynku, nalezy odstgpi¢ od instalacji zmigkczaczy przy urzadzeniach (zmywarki kapturowe,
piec konwekcyjno-parowy). W zwigzku z tym, zmywalnie naczyn stolowych nalezy
wyposazy¢ w stoly z potka — pozycja na rysunku technologii nr 4 1 nr 49.
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Zapotrzebowanie mocy przedstawia ponizsza tabela:

Tabela nr 3

" Lp. Nazwa urzadzenia Moc Napigcie
kW \4
1. | Obieraczka do ziemniak6w z separatorem obierzyn, 0,37 400
wydajnos¢ 60 kg/h
2. | Naswietlacz/Sterylizator do jaj 0,10 230
3. | Szafa chlodnicza x 3 szt. 0,39 230
4. | Szafa mroznicza 0,30 230
5. | Szafa chlodniczo-mroZnicza 0,50 230
6. | Lodowka (chlodziarka) do przechowywania jaj 0,10 230
7. | Robot kuchenny wielofunkcyjny (krojenie, 1,00 400
szatkowanie, mielenie z zestawem tarcz)
8. | Zmywarka kapturowa x 2szt. 22,84 400
9. | Piec konwekcyjno-parowy 10 GN 1/1 18,50 400
10 | Patelnia elektryczna uchylna 6,30 400
11. | Kuchnia gazowa 5 palnikowa z konwekcyjnym - -
piekarnikiem elektrycznym 2,50 230
12. | Okap centralny 0,50 230
Razem moc elektryczna zainstalowana: 53,40
13. | Kociotl warzelny gazowy 60 L 17,00 -
14. | Kuchnia gazowa 5 palnikowa z konwekcyjnym 14,30 -
piekarnikiem elektrycznym - -
15. | Taboret gazowy 3 palnikowy 19,00 -
Razem zapotrzebowanie na gaz: 50,30 PROPAN

Uwaga! Dla okapéw: sufitowego i przysciennego podana jest moc orientacyjna. Faktyczna
moc winna wynikaé z wyliczeh projektowanej wentylacji.

7. DANE I WYTYCZNE DLA BRANZ PROJEKTOWYCH.
7.1. Wytyczne dla branzy budowlane-architektonicznej.

Obiekt zakladu gastronomicznego, ktéry jest przedmiotem opracowania winien by¢
zrealizowany z zachowaniem przepiséw prawa budowlanego oraz norm majacych

zastosowanie, a dodatkowo musi spelniaé wymagania techniczno-technologiczne

i architektoniczne:

> Wysoko$é pomieszczen, w zaleznosci od sposobu uzytkowania powinna

odpowiada¢ wymaganiom prawnym i wynosi¢ min. dla dzialéw: produkcyjnego
(stala praca) minimum 3 m - jezeli w pomieszczeniu nie wyst¢pujg czynniki
szkodliwe dla zdrowia; dla pomieszczenia czasowej pracy minimum 2,2 m — jezeli
w pomieszczeniu nie wystepuja czynniki szkodliwe dla zdrowia.
Wysoko$¢ pomieszczenia technicznego i gospodarczego nie powinna by¢
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mniejsza niz 2,0 m, jezeli inne przepisy rozporzadzenia nie okreslajg wigkszych
wymagan.

Sciany i sufity powinny by¢ z materiatu gladkiego, nienasigkliwego, nie pylacego
i niepalnego. Sciany pomieszczen produkcyjnych nalezy wylozyé¢ okladzing fatwo
zmywalng, trwalg i odporng na dzialanie wilgoci i $rodkéw dezynfekcyjnych
do wysokoéci wykonywanych prac lecz nie mniej niz 2 m, natomiast w zmywalni
i pomieszczeniach sanitarnych do pelnej wysokosci.

Wszelkie wystgpy w $cianach powinny mie¢ konstrukcj¢ minimalizujgcy
osadzanie sie brudu i kondensacje pary wodne;j.

Narozniki écian przy gtéwnych traktach komunikacyjnych, w czgsci magazynowej
i produkcyjnej nalezy zabezpieczy¢ przed uszkodzeniami mechanicznymi.

Styki $cian i podtég nalezy wykonaé jako latwe do utrzymania czystosci. Nalezy
réwniez przewidzie¢ cokoliki o wysokosci 100 mm wykonane z tego samego
materiatu co posadzka.

Sufity i zamocowane w gorze elementy musza by¢ wykonane w taki sposéb,
aby zapobiegaé gromadzeniu si¢ brudu i ograniczaé kondensacj¢ pary wodnej
oraz wzrost niepozadanych plesni.

Korytarze powinny posiadaé powierzchni¢ latwo zmywalng dla latwego
utrzymania w czystosci min. do wysokosci 1,5 m.

Podloga w cze$ci produkcyjnej powinna byé gladka, nienasigkliwa, nie pylaca,
nie toksyczna, niescieralna, nie §liska i fatwa do utrzymania w czystosci,

Posadzki w\pomieszczeniach magazynowych i na korytarzach powinny by¢ trwate,
nienasigkliwe, nie §liskie i tatwo zmywalne.

W miejscach uzasadnionych technologicznie podlogi powinny posiadaé
kanalizacje odprowadzajacy $cieki.

Drzwi muszg by¢ szczelne i mie¢ powierzchni¢ gladka, dostosowang do zmywania
wodg. Szeroko$¢ drzwi — min. 90 cm. Rodzaj drzwi i sposéb ich wykorczenia
powinien by¢é dostosowany do funkcji pomieszczenia. Drzwi zewngtrzne
do zaplecza produkcyjnego powinny by¢ stalowe lub z wkladka stalows
do wysokosci 30 cm ponad powierzchni¢ posadzki, powinny by¢ osadzone
w niepalnej futrynie oraz winny by¢ niepalne.

Przewody instalacji wodnej, kanalizacyjnej, parowej i innych instalacji
wewnetrznych oraz grzejniki powinny by¢ gladkie, szczelne, o konstrukcji
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zapobiegajacej opadaniu ewentualnych skroplin lub zanieczyszczen na artykuly

SpOZywcze.
7.2. Wytyczne dla branz energetycznych. Instalacja elektryczna.
Instalacje elektryczng, zaréwno do celéw oswietleniowych, jak i technologicznych
nalezy projektowaé zgodnie z aktualnymi PN, przy czym zachowaé szczegdlne
wymagania dla tej instalacji. Natezenie o$wietlenia sztucznego powinno by¢ zgodne
z aktualng Polska Normag. Nalezy stosowa¢ oswietlenie takie, aby zapewnialo
wlaéciwe oddawanie barw w celu unikniecia pozornej zmiany barw przez potrawy.
Punkty os$wietleniowe nad stanowiskami pracy powinny by¢ rozmieszczone tak,
aby zapewnié o$wietlenie rownomierne i unikna¢ zacienienia, a takze tzw. ol$nienia.
Wszystkie oprawy os$wietlenia elektrycznego w bloku zywieniowym musza by¢
ze szkla niettukgcego i zabezpieczone przed rozpryskiem szkla. Urzadzenia i maszyny
zasilane energig elekiryczng powinny mieé ochrong od porazen. Maszyny i urzadzenia
zasilane energig elektryczng oraz cata instalacja powinny by¢ poddawane odbiorczym
i okresowym badaniom dotyczacym ochrony przeciwporazeniowe;.
W pomieszczeniach sanitarnych instalacja elektryczna winna by¢é hermetyczna.
W pomieszczeniach produkcyjnych i ekspedycyjnych przy stanowiskach roboczych
nalezy przewidzie¢ dodatkowe gniazda wtykowe na napigcie 230 V, do ewentualnego
podlaczenia elektrycznego drobnego sprz¢tu kuchennego.

7.3. Wytyczne dia branzy wod.-kan.
Instalacje wodociggowe i kanalizacyjne nalezy projektowaé zgodnie z aktualnymi PN,
przy czym zachowaé szczegélne wymagania dla tej instalacji. Zaklad powinien
uzywaé do celéw produkcyjnych i gospodarczych wody o udokumentowanej jakosci,
spelniajgcej wymagania w sprawie jakoSci wody przeznaczonej do spozycia
przez ludzi, zgodnie z aktualnym rozporzadzeniem. Przewody wodociggowe, armatura
i przybory instalowane muszg posiadaé stosowne atesty i aprobaty (zwraca si¢ uwage
na konieczno$¢ posiadania atestow zdrowotnych). Do umywalek nalezy doprowadzi¢
wode cieplg i zimng. Temperatura wody cieplej min. +55 °C. Przy umywalkach nalezy
przewidzie¢ miejsce na pojemniki z ptynem do mycia rak i rgcznikami jednorazowego
uzytku. Scieki z pomieszczen obrobki termicznej oraz ze zmywalni zastawy stolowej
powinny by¢ odprowadzane do instalacji kanalizacji technologicznej tzw. tluszczowej,
ktora przed wprowadzeniem ich do kanalizacji komunﬁl_nfj; _}pg_w_ip_n“ilosiadaé

emm T

urzgdzenia do odtluszczania $ciekow 1 osadnik. {Wszystkie wpusty podlogowe
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w pomieszczeniach produkcyjnych, zmywalni wyposazyé we wstepne lapacze
odpadkéw. Srednica przewodéw kanalizacyjnych odprowadzajacych $cieki
z pomieszczen kuchni i zmywalni powinna wynosi¢ min. 100 mm.
W pomieszczeniach magazynowych, produkcyjnych, ekspedycyjnych oraz innych
»CZystych” nie nalezy projektowaé studzienek rewizyjnych oraz rewizji
na przewodach kanalizacyjnych, a przewody kanalizacyjne nalezy prowadzic,
jeshi jest to nieuniknione lub konieczne, w bruzdach lub obudowie.

Wszystkie instalacje wod.-kan., c.o. projektowa¢ jako kryte.

7.4. Wytyczne dla branzy wentylacyjne;j.

Wentylacje pomieszczen nalezy projektowaé zgodnie z wymaganiami zawartymi

w aktualnych przepisach budowlanych i normach oraz uwzgledni¢ ponizsze

wymagania dla wentylacji mechanicznej.

W pomieszczeniach produkcyjnych powinna byé wykonana wentylacja mechaniczna

nawiewno-wywiewna, a orientacyjna ilo$¢ wymian wynosi:

v kuchnia — wydajno$¢ wentylacji powinna byé zaprojektowana na podstawie
bilansu zyskow ciepla i wilgoci — minimum 15 wymian/godz.

v’ przygotowalnia wstgpna — 3 wymiany/godz.,

v’ zmywalnia zastawy stolowej — 5 wymian/godz;

v magazyn artykuléw spozywczych — 3 wymian/godz.

Oprdcz wentylacji ogdlnej, ktora usuwa nadwyzki ciepla, wilgoci i zanieczyszczenia

z rozproszonych zrédel, konieczne jest zainstalowanie instalacji do okapéw

lub wyciagéw miejscowych nad wigkszymi Zrédtami ciepla — dla usunigcia

zanieczyszczenia skoncentrowanego na malej powierzchni, nie dopuszczajac

do ich rozprzestrzeniania si¢. Okap powinien by¢é wykonany z materiatu niepalnego,

odpornego na dzialanie tluszczu i wilgoci oraz latwego do czyszczenia.

Dolna krawedz okapu powinna znajdowaé sie na wysokosci min. 2,0 m

nad powierzchnia podlogi. W okapach nalezy przewidzie¢ lapacze tluszczu.

Nalezy pamietaé réwniez, ze same filtry wymagajg czgstego i systematycznego

czyszczenia, a zatem powinny spelnia¢é wymoég latwego wyjmowania i mycia.

Przy organizacji wentylacji mechanicznej nalezy zachowa¢ odpowiedni uklad ciénien,

tj. aby powietrze z pomieszczefi o nizszych wymaganiach sanitarnych nie przenikato

do pomieszczen 0 wyzszych wymaganiach sanitarnych.
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Nalezy przewidzie¢ osobne zespoly wentylacyjne dla sali konsumenckiej i zaplecza
gastronomicznego. W pomieszczeniach sanitarnych nalezy wykona¢ wentylacje
grawitacyjng, wspomagang mechanicznie, uruchamiang wlacznikiem $wiatla.
Na otworach wentylacyjnych nalezy zainstalowaé kratki z materialu nierdzewnego
o konstrukcji tatwej do zdejmowania i mycia. Przewody wentylacyjne wykonywaé
z materialdéw posiadajgcych atesty i aprobaty, a instalacje izolowa¢ i thumié tak,
aby zostaty zachowane poziomy hatasu zgodnie z PN.

Wytyezne przeciwpozarowe

» Elementy wyposazenia muszq spelniaé warunki przepiséw w zakresie zapalnosci,
rozprzestrzeniania ognia i odpornosci ogniowej.
» Warunki ewakuacji powinny zapewni¢ mozliwos¢é dwukierunkowego wyjscia z sali

konsumpcyjnej oraz ewakuacji z zaplecza produkcyjnego.

Uwaga!
W odniesieniu do istniejgcego/remontowanego zaplecza kuchennego nalezy przyjgé mozliwe

rozwiqzania techniczne uwzgledniajqc wytyczne dla branz projektowych. Remont pomieszczer

kuchennych ma na celu poprawe stanu higieniczno-sanitarnego kuchni.

II. CZESC RYSUNKOWA.
v Rzut poziomu parteru i poziomu pietra w skali 1:100 — technologia kuchni.

Opracowala:

3&/[79/9 %&W&%
ieck M(Q{Dfi K?}awna)éf
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PANSTWOWY POWIATOWY [NSPEKTOR SANITARNY W PLOCKU

w tel: 24 3672601 e sekretariat.psse.plock@sanepid.gov.pl @ ul. Kolegialna 20, 09-402 Plock
PPIS/ZNS/452/125/MW/6106/2022 Plock, dnia 27.10.2022 r.
Wiestaw Brykala

ul. Okopowa 26/1
09-402 Plock

OPINIA SANITARNA

Na podstawie art. 3 pkt. 2 a ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o Pafistwowe] Inspekcji
Sanitarnej (t.j. Dz.U. z2021.,, poz. 195 z pdzn. zm.) po zapoznaniu si¢ z projektem
technologicznym Bloku zywieniowego Miejskiego Przedszkola nr 12 w Plocku przy
ul. Misjonarskiej 12 , zlozonym przy pismie z dnia 16.09.2022 r., Paristwowy Powiatowy
Inspektor Sanitarny w Plocku

postanawia
uzgodni¢ pozytywnie bez zastrzezen projekt technologiczny Bloku zywieniowego
Miejskiego Przedszkola nr 12 w Plocku przy ul. Misjonarskiej 12

UZASADNIENIE

W dniu 16.10.2021 r. wplynal wniosek Pana Wiestawa Brykaty, 09-402 Plock,
ul. Okopowa 26/1, ktéry zostal uzupeliony w dniu 26.10.2022 r. do Panstwowego
Powiatowego Inspektora Sanitarnego w Plocku o uzgodnienie projektu techmologicznego
bloku zZywieniowego Miejskiego Przedszkola nr 12 w Plocku przy ul. Misjonarskiej 12.

Przedmiotem opracowania jest projekt technologii obejmujgcy remont istniejacego
bloku zywieniowego z pomieszczeniami pomocniczymi oraz czescig socjalng i porzadkowa.

Miejskie Przedszkole nr 12 w Plocku zlokalizowane jest przy ulicy Misjonarskiej 12.
Blok zywieniowy miesci si¢ gtdwnie na poziomie pietra i sktada sie z kuchni wihasciwe;j,
magazynu podrecznego warzyw i owocOw, przygotowalni wstepnej, magazynu spozywezego,
pomieszczenia porzadkowego, zmywalni naczyn stolowych. Na poziomie piwnicy znajdujg sie
pomieszczenia higienicznosanitarne — szatnia i WC dla personelu oraz zmywalnia naczyh
stolowych. Poziom parteru z kuchnia taczy wewnetrzna klatka schodowa. Obiekt posiada
oddzielne wejscie dla personelu i dostawy towaru od strony placu gospodarczego. Drzwi
wejsciowe od strony zaplecza sg zadaszone — wejscie przez wiatrotap. Droga dostaw towaru
jest utwardzona, teren jest ogrodzony.

W bloku zywieniowym beda przygotowywane potrawy i wydawane do konsumpcji na
miejscu bezposrednio po ich przygotowaniu.
Zaklada si¢ produkcje i wydawanie okoto 125 $niadan, 140 positkéw obiadowych oraz 115
podwieczorkow dziennie.



Ogolna powierzchnia uzytkowa bloku zywieniowego wynosi 80,88 m? z czego kuchnia
whasciwa zajmuje 36,74 m?% poziom parteru, gdzie miesci si¢ czg$¢ socjalna i zmywalnia
naczyn stotowych — 17,10 m>.
Przewiduje si¢ jednozmianowy system konsumpcji w ilogei 125 miejsc.
Zatrudnienie — kuchnia: 5 0s6b (w tym szef kuchni).
WYKAZ POMIESZCZEN BLOKU ZYWIENIOWEGO
Parter
¢ Klatka schodowa
¢  Wiatrotap
* Pomieszczenia higienicznosanitarne — 11,00 m?
e Szatnia pracownicza
e  WC dla personelu
* Zmywalnia naczyn stolowych - 6,10 m?
e Klatka schodowa
Pietro
e Magazyn podrgczny warzyw i owocow - 6,10 m?
* Magazyn spozywczy 5,36 m?
* Pomieszczenie porzadkowe 1,80 m?
* Przygotowalnia wstepna 4,84 m?
¢ Kuchnia wlasciwa 36,74 m?
* Zmywalnia naczyn stolowych - 8,94 m?
Ogoblna powierzchnia uzytkowa 80,88 m?.
Wszystkie potrawy i napoje beda podawane w naczyniach wielorazowych.
Wykonczenie wnetrz:
— Sciany i sufity wykonane zostang z materiatu gladkiego, nienasigkliwego, nie pylacego
i niepalnego. Sciany pomieszczen produkeyjnych wylozone bedg okladzing tatwo
zmywalng, trwata i odporng na dziatanie wilgoci i $rodkow dezynfekcyjnych do wysokosci
min. 2 m, natomiast w zmywalni i pomieszczeniach sanitarnych do petnej wysokosci.
— Wszelkie wystepy w $cianach powinny mie¢ konstrukcje minimalizujgca osadzanie sie
brudu i kondensacj¢ pary wodne;.
— Narozniki $cian przy gléwnych traktach komunikacyjnych, w czesci magazynowe;
i produkcyjnej bedg zabezpieczone przed uszkodzeniami mechanicznymi.
— Styki scian i podtég bedg wykonane jako tatwe do utrzymania czystosci. Cokoliki
0 wysokosdci 100 mm wykonane z tego samego materiatu co posadzka.
— Sufity i zamocowane w gorze elementy bedg wykonane w taki sposéb, aby zapobiegaé
gromadzeniu si¢ brudu i ograniczaé kondensacj¢ pary wodnej oraz wzrost niepozadanych
plesni.
— Podloga w czesci produkcyijne; gtadka, nienasigkliwa, nie pylaca, nie toksyczna,
niescieralna, nie $liska i fatwa do utrzymania w czystosci,
— Posadzki w pomieszczeniach magazynowych i na korytarzach trwate, nienasiakliwe,
nie $liskie i tatwo zmywalne.
= Drzwi szczelne o powierzchni gladkiej. Szerokos¢ drzwi — min. 90 cm.
Wentylacja pomieszczen grawitacyjna.



W pomieszczeniach produkeyjnych mechaniczna nawiewno-wywiewna.
Woda zimna i ciepta do obiektu doprowadzona z sieci miejskiej.
Scieki odprowadzone do kanalizacji miejskie;.

Integralng cze$cig niniejszej opinii sanitarnej jest projekt technologiczny bloku
Zywieniowego Miejskiego Przedszkola nr 12 w Plocku przy ul. Misjonarskiej 12,

na ktérym znajduje si¢ klauzula zatwierdzenia przez Panstwowego Powiatowego
A

Inspektora Sanitarnego w Plocku

Otrzymuja:
1. Adresat

2. ala






Wyposazenie bloku zywieniowego w Miejskim Przedszkolu nr 12 - parametry

Poziom - parter
Pomieszczenia higieniczno sanitarne
I - Szatnia pracownicza

1. St6t ze zlewem dwukomorowym, komory po lewej stronie, drzwi suwane

- wymiary: 1200x600x850mm

- komora o wymiarach: 400x400x250 mm

- materiat: stal nierdzewna

blat ttoczony wykonany z blachy o gruboséci 0,8 mm wzmocniony plyta zabezpieczong przed
wilgocig

ociekacz ptaski

nogi o przekroju kwadratowym

1.1 Bateria do stotu ze zlewem dwukomorowym
Bateria zlewozmywakowa stojaca z elastyczng i obrotowg wylewka
- wykonana z mosigdzu i silikonu
- kolor do uzgodnienia z Uzytkownikiem

IP Pojemnik zamykany 20 L
- pedatowy okragly z wkitadem 20 |



- pojemnik wykonany ze stali nierdzewnej
- wktad wykonany z tworzywa sztucznego

IM Dozownik wraz z mydiem w plynie - Uzytkownik zakupi i dostarczy do
wbudowania

IR Dozownik na reczniki wraz z recznikami jednorazowymi - Uzytkownik zakupi i
dostarczy do wbudowania

la Szafka wiszaca
- wymiary: 600x300x600 mm
- wykonana ze stali nierdzewnej
- drzwi skrzydlowe
- przestawna pdtka o maksymalnym obcigzeniu do 70 kg/m?

2 Szafki ubraniowe 3 szt - istniejace
3 Kacik socjalny

3.1 Stolik

wymiary: 60x60x75 cm (di. x szer. X wys.)

ptyta wykonana z MDF +okleina naturalna, grubos¢ ptyty min. 3,8 cm
noga/nogi wykonane ze stali malowanej proszkowo

kolor do uzgodnienia z Uzytkownikiem



3.2 Taborety ~ 3 szt
- wymiary: 30 x 30 x 45 cm (dh. x szer. x wys.)
- materiat: stelaz stalowy, malowany proszkowo,
- siedzisko: kwadratowe, plyta MDF+ okleina naturalna, grubosc¢ siedziska — min. 18 mm

- kolor do uzgodnienia z Uzytkownikiem

Apteczka I pomocy z wyposazeniem - Uzytkownik wyposazy we wiasnym zakresie

WC personelu

U Umywalka ceramiczna do rak — wiszaca (400/295/150) z bateria stojaca -
wykonang z mosiadzu, glowica ceramiczna

P Pojemnik zamykany 20 L
- pedatowy okragty z wktadem 20 |
- pojemnik wykonany ze stali nierdzewne;j
- wkiad wykonany z tworzywa sztucznego



M  Dozownik wraz z mydiem w plynie - Uzytkownik zakupi i dostarczy do
wbudowania

R Dozownik na reczniki wraz z recznikami jednorazowymi - Uzytkownik zakupi i
dostarczy do wbudowania

K Kabina prysznicowa z plytkim brodzikiem- ujeta w branzy sanitarnej

S Muszla sedesowa bezkotnierzowa, podwieszana w zabudowie— ujeta w branzy
sanitarnej

II Zmywalnia naczyn stotowych

4. Stot przyscienny bez potki
- wymiary: 600x600x850 mm
- wykonany ze stali nierdzewnej
- blat wzmocniony plyta podwdjnie laminowang
- nogi stotu z profili kwadratowych, wzmocnione dodatkowymi taczeniami

ki1

5. Stot z basenem jednokomorowym
- wymiary: 600x700x850 mm
- wysokos$¢ komory: 300 mm
- otwor pod baterig na $rodku komory
- wykonany ze stali nierdzewnej
- nogi o profilu kwadratowym



5.1 - Bateria do stolu z basenem jednokomorowym
- bateria stojaca- wykonana z mosigdzu
- gltowica ceramiczna
- dwufunkcyjna stuchawka
- typ: Jednouchwytowa
- rodzaj wylewki: wyciggana, obrotowa, regulowana wysokosc¢

6. Zmywarka kapturowa z funkcja wyparzania

- wymiary: 750 x 870 mm, H: 1500 mm

- materiat wykonania: stal nierdzewna

- przystosowana do mycia szkla, sztuécow i talerzy

- funkcja stand-by oszczedzajaca energig

- system automatycznego czyszczenia komory po catym dniu pracy

maksymalna wysokos¢ mytego naczynia 405 mm

- otwér wsadowy 430 mm

w komplecie 2 kosze do talerzy, kosz uniwersalny i koszyk do sztuccow

- dozownik ptynu myjacego i nabtyszczajacego

- kolorowy wyswietlacz elektroniczny

- urzadzenie powinno mieé¢ zamontowany uzdatniacz wody w celu ochrony przed
osadzaniem sie kamienia



W przypadku braku w zmywarce wbudowanego uzdatniacza wody nalezy zamontowa¢ :
zewngtrzny zmigkczacz do wody automatyczny
- wysokos¢ do 55 cm
- przeznaczony m.in. do zmywarek, piecédw konwekcyjno -parowych
- proces regeneracji nie blokuje pracy zasilanych urzadzen
maksymalna temperatura wody do 45°C
wktad nalezy regenerowac solg tabletkowg wg wskazan producenta

zbiornik na sél o pojemnosci ok. 10 kg
=,
=
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II P Pojemnik na odpady 80l z podstawa na kétkach, pokrywa z otworem

- wykonany z tworzywa sztucznego
- wysokosc tgcznie z podstawa: 782 mm
- wykonany z materiatu sprezystego, posiada dobrg odporno$é na odtamanie lub rozbicie

- wieko mozna fatwo zdja¢, przed samodzielnym odpadnieciem zapobiegaja rowki i wyj-
scia na "zaciskowy" system

- pojemnik wyposazony jest w podwozie z kotami z duza noénoscig
- pojemnik na podwoziu zabezpieczony jest przed przewréceniem systemem bagnetowym



7. Szafa na czyste naczynia

- wymiary: 1200x600x1800 mm

- wykonana ze stali nierdzewnej

- drzwi przesuwne

- dwie przestawne potki

- $rodkowa pétka zamontowana na state
- podzielona w poziomie na 2 czesci

Poziom - pietro
III - Magazyn podreczny warzyw i owocow

8. Szafa chtodnicza

wymiary: 775 x 695 x 1900 mm

- no$nosc¢ potek do 8 kg

szafa posiada wymuszony obieg powietrza
obudowa urzadzenia wykonana ze stali nierdzewnej
w komplecie min. 3 potki

elektroniczny sterownik temperatury z wyswietlaczem
wbudowany zamek na klucz

automatyczne odszranianie

minimalna odlegto$¢ pomiedzy potkami to ok 7 cm
wnetrze szafy wykonane z tworzywa sztucznego



- pojemnos¢ netto: 476l

- temperatura max. : 8 °C

- mozliwo$é zmiany kierunku otwierania drzwi
- pojemnosé - V : 620 |

- szerokos$¢ - W : 775 mm

- gtebokos$¢ - D : 695 mm

- wysokos¢ - H : 1900 mm

- temperatura min. : 0 °C

R (R [

. Szafa chtodnicza na jaja

- wymiary: 600x600x850 mm

- pojemnos¢ netto : 78 |

- temperatura max. : 10 °C

- klasa energetyczna : A

- mozliwos¢ zmiany kierunku otwierania drzwi

- pojemnos¢ - V : 129 |

- temperatura min. : 0 °C

- nosnos¢ pdtek do 8 kg

posiada wymuszony obieg powietrza

urzadzenie wykonane z blachy malowanej proszkowo (biata) lub ze stali nierdzewnej
w komplecie 3 poétki

elektroniczny sterownik temperatury z wyéwietlaczem
wbudowany zamek na klucz

automatyczne odszranianie

minimalna odlegtos¢ pomiedzy pétkami to ok 7 cm

- wnetrze szafy wykonane z tworzywa sztucznego

=
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10. Regal magazynowy

- wymiary: 1400x500x1800

wykonany ze stali nierdzewnej

potki petne

nogi wykonane z profilu kwadratowego min. 30x30 mm
maksymalne obcigzenie na pétke 70 kg

11. Paleta plastikowa magazynowa — 2 szt
- wymiary: okoto 600 x 400 mm
- powierzchnia gérna palety z otworami
- posiada krawedzie zabezpieczajace z 3 stron
- kolor do uzgodnienia z Uzytkownikiem

III P Pojemnik na odpady z pokrywa
- pojemnos¢ 120 |,
- posiada ergonomiczne uchwyty
- wytrzymata konstrukcja
- materiat wykonania pojemnika : tworzywo sztuczne
- pokrywa z klapg uchylng
- materiat wykonania pokrywy: tworzywo sztuczne
- kolor do uzgodnienia z Uzytkownikiem



IV - Magazyn spozywczy

12. Regat magazynowy o wymiarach 1200 x 513 x 1800 mm - istniejacy
Regat magazynowy o wymiarach 1000 x 513 x 1800 mm - istniejacy

IVW Waga magazynowa

- zasilanie sieciowe 230 V zasilacz w komplecie
- konstrukcja odporna na wstrzgsy, wibracje i przecigzenia
- wymiary platformy WxD - 550 x 420 mm
- zakres wazenia: do 60 kg
- doktadnos$¢ do 20 g
- wazenie kontrolne, sumowanie sztuk
- platforma wykonana ze stali nierdzewnej
- waga legalizowana

13. Szafa chlodnicza
- wymiary: 775 x 695 x 1900 mm
- nosnos¢ potek do 8 kg
- szafa posiada wymuszony obieg powietrza
- obudowa urzadzenia wykonana ze stali nierdzewnej
- w komplecie min. 3 potki
- elektroniczny sterownik temperatury z wyswietlaczem

10



wbudowany zamek na klucz

automatyczne odszranianie

minimalna odlegto$¢ pomiedzy pétkami to ok 7 cm
wnetrze szafy wykonane z tworzywa sztucznego
pojemnos¢ netto: 476l

- temperatura max. : 8 °C

- klasa energetyczna : C

mozliwoéé zmiany kierunku otwierania drzwi
pojemnosc - V : 620 |

szerokos¢ - W : 775 mm

gtebokos¢ - D : 695 mm

- wysokos$¢ - H : 1900 mm

- temperatura min. : 0 °C

t

14. Szafa mroznicza 1 drzwiowa

- wymiary: 775x695x1900
pojemnos¢ 620 |
obudowa urzadzenia wykonana ze stali nierdzewnej
no$nos¢ potek do 8 kg
elektroniczny sterownik z wyswietlaczem temperatury
wbudowany zamek na klucz
7 pétek mrozacych
rozmrazanie reczne

11



15. Szafa chlodnicza

- wymiary: 600 x600 x1850 mm

- pojemnos¢: 361 |

- pojemnos¢ netto: 265 |

- nognos¢ potek do 8 kg
- posiada wymuszony obieg powietrza
- obudowa urzadzenia wykonana ze stali nierdzewnej
- w komplecie min. 3 potki
- elektroniczny sterownik temperatury z wyswietlaczem
- wbudowany zamek na klucz
- automatyczne odszranianie
- minimalna odlegtos¢ pomiedzy pétkami to ok 7 cm
- wnetrze wykonane z tworzywa sztucznego

- temperatura max. : 8 °C V-?—.Vﬂ

- temperatura min. : 0 °C

16. Wozek transportowy platformowy sktadany
- materiat wykonania: stal nierdzewna
- wymiary: 740x480x870 mm
- wymiary powierzchni roboczej 650 x 475 mm
- udzwig do 150 kg

12



V Pomieszczenie porzadkowego

17. Zlewozmywak zabudowany przyscienny bez potki
- wymiary: 500x500x500 mm

material wykonania: stal nierdzewna

komora zabudowana z trzech stron

wymiary komory 340x400x200mm

otwér pod baterie na srodku komory

nogi o profilu kwadratowym

17.1 Bateria do zlewozmywaka zabudowanego
- stojaca z elastyczng i obrotowa wylewka

- wykonana z mosigdzu i silikonu
- kolor do uzgodnienia z Uzytkownikiem

18. Szafka wiszaca na srodki czystosci
wymiary: 600x300x600 mm

wykonana ze stali nierdzewnej

przestawna potka.

drzwi skrzydiowe

- maksymalne obcigzenie na pétke 70 kg/m?

13
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19. Uchwyty scienne na sprzet porzadkowy - 3 kpl.

- zestaw sktadajacy sie z aluminiowej listwy o di. okoto 47 cm mocowanej do sciany
oraz czterech uchwytéw na kij g 20+30 mm
- uchwyty wykonane z tworzywa sztucznego oraz wysokiej jakosci gumy

VP Pojemnik zamykany 20 L
- pedatowy okraglty z wkiadem 20 |

- pojemnik wykonany ze stali nierdzewnej
- wkiad wykonany z tworzywa sztucznego

VI - Przygotowalni wstepna

20. Stot z basenem jednokomorowym
- wymiary: 800x600x850 mm
- wykonany ze stali nierdzewnej
- wysokos¢ komory 300 mm
- otwdr pod baterie na $rodku komory
- nogi o przekroju kwadratowym

14



G g

e e

20.1 Spryskiwacz z wylewka do stolu z basenem jednokomorowym (poz.20)
- bateria z dwoma kranami
- wykonana z mosiadzu
- kolor chrom

gtowica ceramiczna

zasieg wylewki od srodka baterii min. 270 mm

wylewka obrotowa 360°

wylewka wyciggana

21. Obieraczka do ziemniakow
- przeznaczona do obierania ziemniakéw, burakéw i innych warzyw bulwiastych

- wymiary: 450 x 830 x 930 mm

- materiat wykonania: stal nierdzewna

- jednorazowy wsad do 6 kg

- wydajnos¢: 60 kg/h

- przezroczysta pokrywa utatwiajgca kontrole procesu obierania

15



Separator obierzyn do obieraczki
Przeznaczony do kreslonego typu obieraczki
Wykonany ze stali nierdzewnej

22. Stét ze zlewem dwukomorowym z blokiem 2 szuflad i potka
- wymiary: 1400 x 600 x 850 mm
- szuflady po prawej stronie
- wykonany ze stali nierdzewnej
- nogi stotu z profili kwadratowych
- gtebokos$¢ szuflad 200 mm
- otwor pod bateri¢ pomiedzy komorami
- stot posiada komory o wymiarach 400x400x250
- komory zlewu lewa strona

16



22.1 Bateria do stolu ze zlewem dwukomorowym z blokiem 2 szuflad i potka
- stojaca z elastycznq i obrotowa wylewka
- wykonana z mosigdzu i silikonu

- kolor do uzgodnienia z Uzytkownikiem

VI P Pojemnik na odpady z pokrywa

- pojemnos¢ 120 |
posiada ergonomiczne uchwyty
wytrzymata konstrukcja
materiat wykonania pojemnika : tworzywo sztuczne
pokrywa z klapa uchylng
materiat wykonania pokrywy: tworzywo sztuczne
- kolor do uzgodnienia z Uzytkownikiem

»
4 \

VIM Dozownik wraz z mydiem w plynie - Uzytkownik zakupi i dostarczy do
wbudowania

VIR Dozownik na reczniki wraz z recznikami jednorazowymi - Uzytkownik za-
kupi i dostarczy do wbudowania

23. Naswietlacz szufladowy / Sterylizator do jaj lub nozy
- wykonany ze stali nierdzewnej
- urzadzenie z lampami UV do powierzchniowej dezynfekcji jaj i nozy
- mozna dezynfekowa¢ jednorazowo 30 sztuk jaj lub 17 sztuk nozy o dtugosci do
320mm i wysokosci do 40 mm
- w cyklu naswietlania ginie do 100% bakterii Salmonella, E.Coli, ziarenkowcow,
laseczek tlenowych, pateczek okreznicy i grzybéw z powierzchni skorupki
- czas naswietlania (sterylizacji): 150 sekund
- automatyczne wytaczenie lamp przy otwarciu szuflady
- kratka wykonana ze stali chromowanej lub nierdzewnej

17



|

-

24. Szafka wiszaca otwarta
- wymiary: 800x400x600 mm
- wykonana ze stali nierdzewnej
- przestawna poétka

VI P Pojemnik na odpady 80l z podstawa na kétkach, pokrywa z otworem
- wykonany z tworzywa sztucznego
- wysokos¢ tgcznie z podstawq: 782 mm
- wykonany z materiatu sprezystego, posiada dobrg odpornoéé¢ na odtamanie lub rozbicie

- wieko mozna tatwo zdja¢, przed samodzielnym odpadnieciem zapobiegajg rowki i wyj-
$cia na "zaciskowy" system

- pojemnik wyposazony jest w podwozie z kotami z duza nosnoscig
- pojemnik na podwoziu zabezpieczony jest przed przewréceniem systemem bagnetowym

18



VII Kuchnia wilasciwa

VII.1 Stanowisko mycia garnkéw i sprzetu kuchennego

25. Stot przyscienny z basenem jednokomorowym
- wymiary: 800 x 600 x 850 mm

- materiat wykonania : stal nierdzewna

- nogi stotu o przekroju kwadratowym

- wysokoé¢ komory h= 400 mm

- otwdr pod baterie na $rodku.komory

25.1 — Bateria do stolu z basenem jednokomorowym
- bateria stojaca
- wykonana z mosigdzu
- gtowica ceramiczna
- dwufunkcyjna stuchawka
- ciezarek oraz wezyki przytaczeniowe w zestawie - tatwy montaz
- typ: Jednouchwytowa
- rodzaj wylewki: wyciagana, obrotowa, regulowana wysokos$c

26. Regal ociekowy z pétkami perforowanymi
- wymiary: 1000 x 500 x 1800 mm
- wykonany ze stali nierdzewnej
- 4 potki
19



- potki przestawne, perforowane
- maksymalne obcigzenie na pétke 70 kg/m?2
- nogi wykonane z profilu kwadratowego min. 30x30 mm

27. Umywalka ceramiczna do rak - wiszaca (400/295/150) z bateria stojaca -wy-
konana z mosiadzu, glowica ceramiczna

VILI.1 P Pojemnik zamykany 20 L
- pedatowy okragty z wktadem 20 |
- pojemnik wykonany ze stali nierdzewnej
- wktad wykonany z tworzywa sztucznego

___:%ﬁ,:’

|
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VII.1 M Dozownik wraz z mydiem w plynie - Uzytkownik zakupi i dostarczy do

wbudowania

VII.1 R  Dozownik na reczniki wraz z recznikami jednorazowymi - Uzytkownik
zakupi i dostarczy do wbudowania

28. Stot ze zlewem 1 komorowym
- wymiary: 800 x 600 x 850 mm
- wykonany ze stali nierdzewnej
nogi stotu z profili kwadratowych
- zlew po prawej stronie
- drzwi suwane
- blat ttoczony
- otwor pod baterie na srodku komory

- komora o wymiarach 400x400x250 mm
- ociekacz ptaski
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28.1 Bateria do stolu ze zlewem jednokomorowym , drzwi suwane
- stojaca z elastyczng i obrotowg wylewka
- wykonana z mosigdzu i silikonu
- kolor do uzgodnienia z Uzytkownikiem

R

Sel

29, Stél przyscienny z blokiem 3 szuflad

wymiary: 1200x600x850 mm

wykonany ze stali nierdzewnej

nogi stotu z profili kwadratowych

wyposazony w 3 szuflady o glebokosci 150 mm kazda umieszczone po prawej stronie
szafka zamykana na drzwi suwane

| =
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VIL.1 R Robot kuchenny wielofunkcyjny: krojenie, szatkowanie, mielenie wraz z

30.

zestawem tarcz (ze stali nierdzewnej)

- zastosowanie jako cutter-wilk oraz szatkownica

- wymiary: 380x350x665 mm

- pojemnos¢ okoto 5,5 |

- pojemnik cuttra wykonany ze stali nierdzewnej

- szatkownica wykonana ze stali nierdzewnej

- metalowa podstawa silnika

- robot wyposazony w system sterowania impulsywnego, co pozwala na bardziej
precyzyjne krojenie

- ilo$¢ porcji do 300 sztuk

- materiat wykonania: stal nierdzewna, aluminium, tworzywo sztuczne

Zestaw tarcz tnacych do robota kuchennego

- przeznaczony do okreslonego przyjetego robota kuchennego wielofunkcyjnego
- plastry 1 mm;

- plastry 5 mm;

- wiérki 1.5 mm;

- stupki 2x10 mm;

- zestaw do kostek: tarcza tngca 10 mm + siatka 10x10 mm

- materiat wykonania: stal nierdzewna

Szafka wiszaca z drzwiami suwanymi

- wymiary:800x300x600 mm

- przestawna potka

- drzwi suwane

- maksymalne obcigzenie na pdtke 70 kg/m?
- materiat wykonania:

- stal nierdzewna
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31. Zlewozmywak zabudowany do odlewania ziemniakéw
- wymiary: 500x500x500 mm
- przyscienny bez potki
- materiat wykonania: stal nierdzewna

komora zabudowana z trzech stron

wymiary komory 340x400x200mm

otwdr pod baterie na srodku komory

nogi o przekroju kwadratowym

31.1 Bateria do zlewozmywaka zabudowanego

- stojaca z elastyczng i obrotowg wylewka
- wykonana z mosigdzu i silikonu

- kolor do uzgodnienia z Uzytkownikiem
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32, Stot przyscienny z blokiem 3 szuflad
- wymiary: 1200x600x850 mm
- nogi stotu z profili kwadratowych
- blat wzmocniony ptyta podwdjnie laminowang
- trzy szuflady po lewej stronie stotu
- drzwi suwane
- przestawna potka
- gtebokos¢ szuflad 150 mm
%"':_‘_

‘l\

s

VII.1 Waga sklepowa
- zasilanie sieciowe zasilacz w wyposazeniu
- wyswietlacz LCD
- czujnik zblizeniowy do bezdotykowego tarowania wagi
- funkcje wazenia: procentowe, liczenie sztuk, sumowanie, zatrzymanie wyniku
- blokada transportowa
- podswietlana poziomica
- wymiary: 240x250x74 mm
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szalka o wymiarach okoto 230x174 mm
waga legalizowana

zakres pomiaru: 3 kg

doktadnosé odczytu : 1 g

33. szafka stalowa wiszaca, drzwi suwane,
- wymiary: 1200x300x600 mm

- przestawna pétka
- maksymalne obcigzenie na pétke 70kg/m?
- materiat wykonania : stal nierdzewna

VII.2 Stanowisko obrébki termicznej potraw

34. Kuchnia gazowa 5 palnikowa z konwekcyjnym piekarnikiem elektrycznym
- wymiary: 900x655x(H)850/900
- wykonana ze stali nierdzewnej,
- na gaz ziemny
- 3 palniki x 3kW, 1 palnik x 1,8kW, 1 painik 3,5kW,
- elekryczny zapton, zawdr termopary,
- 3 czesciowy zeliwny ruszt,
- piekarnik konwekcyjny GN 1/1
- 2 wentylatory, termostat do 275 °C, timer od 0 do 120 minut,
- emaliowane wnetrze pieca i wewnetrzna czes¢ drzwi
- wyposazenie piekarnika: min. 2 x ruszt GN 1/1 ze stali nierdzewnej
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35. Taboret gazowy 3 palnikowy
- wymiary: 1690x600x350 mm
- przystosowany do gotowania duzych ilosci potraw (50-100kg)
palniki posiadajq dwa pierscienie ognia (palniki dwukoronowe), ktére réwnomiernie
ogrzewajac dno naczynia zwigkszajg efektywnosé¢ wykorzystania gazu
zawory z zabezpieczeniem przeciwwyptywowym odcinajace doptyw gazu w przypadku
zgasniecia plomienia
mozliwos¢ ustawienia kurkiem tzw. "oszczednego ptomienia"
zapalacze piezoelektryczne
- wyjmowane ptyty podpalnikowe utatwiajg utrzymanie urzadzenia w czystosci
- zasilanie gazowe - gaz ziemny
- taborety wykonane ze stali nierdzewnej kwasoodpornej

- wytrzymatos¢ konstrukcji na obcigzenia: do 100 kg na kazdy palnik
- emaliowane ruszty

36. Stol przyscienny z pétka
- wymiary: 600x600x850 mm
- wykonany ze stali nierdzewnej
- wzmocnienie od spodu ptyta podwojnie laminowang
- nogi wykonane z profili kwadratowych
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37. Sto6l przyscienny z blokiem 3 szuflad i potka
- wymiary: 800 x 600 x 850 mm
- wykonany ze stali nierdzewnej
- blat wzmocniony ptyta podwdjnie laminowang
- nogi stotu z profili kwadratowych
- glebokosé szuflad 150 mm
- szuflady z prawej strony

38. Patelnia elektryczna uchylna na stelazu
- wymiary700 x 786 x 912
- przeznaczona do smazenia i duszenia potraw
- reczny przechyt misy w celu zlewania oleju
- powierzchnia robocza 0.27m2
- ptynna regulacja temperatury
termostat bezpieczenstwa z manualnym resetem

obudowa i misa wykonana ze stali nierdzewnej
wydajnosé ok. 100 kotletow/h

pojemnos¢ misy ok. 40 |

temperatura max.: 300 °C
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39.

Piec konwekcyjno - parowy 10 GN 1/1
- wymiary: 750 x 783 x 1010
- materiat wykonania: stal nierdzewna, szklo
- rozstaw blach/odlegto$¢ miedzy prowadnicami: 67 mm
- zasilanie elektryczne
- komora pieca ze stali nierdzewnej z zaokraglonymi krawedziami.
- komora pieca z prowadnicami bocznymi w ksztatcie litery L.
- oswietlenie komory pieca za pomoca diod LED zintegrowanych z drzwiami.
- panel sterowania z ekranem dotykowym
panel sterowania z certyfikatem wodoodpornosci - IPX5.
system zbierania kropli zintegrowany z drzwiami i dziatajacy nawet przy otwartych
drzwiach,
- wentylatory o 4 réznych predkosciach
- zawiasy drzwi wykonane z bardzo wytrzymatego samosmarujacego techno polimeru.
- czujnik otwarcia drzwi
- system autodiagnostyki do wykrywania probleméw lub awarii
- temperatura minimalna 30 °C
- temperatura maksymalna 260 °C
- drzwi przeszklone
- ilos¢ pozioméw: 10 szt
- ilo$¢ prowadnic:10
- rozmiar GN: GN 1/1
- catkowita kontrola wilgotnosci w komorze pieca obejmujaca:
- szybkie usuwanie wilgoci z komory gotowania.
- wytwarzanie nasyconej pary wodnej juz od 35° C.
- manualne tryby obrébki obejmujace:
gotowanie konwekcyjne od 30° C do 260° C
gotowanie mieszane konwekcyjne + para od 35° C z wykorzystaniem technologii.
- automatyczne czyszczenie:
zintegrowany pojemnik do $rodka czyszczacego
automatyczne zatrzymanie wentylatora po otwarciu drzwi

- drzwi otwierane od prawej do lewej
= “V@V‘J‘Me‘*‘tmqj 2wdglacr %077 Z
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39.1 Podstawa, pod piec konwekcyjno - parowy, z prowadnicami na pojemniki

GN1/1
- wymiary dostosowane do okreslonego typu pieca

- wykonana ze stali nierdzewnej

39.2 Pojemniki GN 1/1
Pojemnik GN1/1 o wymiarach: 530 x 325 x 20 mm - 3 szt

Pojemnik GN1/1 o wymiarach: 530 x 325 x 40 mm - 3 szt
Pojemnik GN1/1 o wymiarach: 530 x 325 x 65 mm - 7 szt
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39.3 Zewnetrzny zmigkczacz do wody automatyczny do pieca konwekcyjno ~
parowego:
- wysokos¢ do 55 cm

- przeznaczony m.in. do zmywarek, piecow konwekcyjno -parowych
- proces regeneracji nie blokuje pracy zasilanych urzadzen

- maksymalna temperatura wody do 45°C

- wkiad nalezy regenerowac solg tabletkowg wg wskazan producenta
- zbiornik na sél o pojemnosci ok. 10 kg

-

h

40. Kociot warzelny gazowy z grzaniem posrednim
- wymiary: 800x700x900 mm
- materiat wykonania : stal nierdzewna
- zasilanie : gazowe
- pojemnos¢ -V : 80 |
- przeznaczony do gotowania zup, warzyw, makaronéw, mies, darn mlecznych
- rodzaj gotowania posredni (ptaszcz wodny) )
~ Qutauy q£7c2%/‘ Ruadgl peco oo uoaé, é

R
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vi.2 O Okap sufitowy centralny - ujety w branzy sanitarnej

40a Szafa chtodniczo - mroZnicza , drzwi lewe
- wymiary: 680 x 845 x 2000 mm
- pojemnos¢ netto : 257 |
- pojemnosc¢ 600 |
elektroniczny sterownik z wyswietlaczem temperatury
automatyczne odszranianie / rozmrazanie
filtr przeciwpytkowy
w komplecie min. 4 pétki powlekane

samodomykajace sie drzwi
obudowa zewnetrzna oraz komora chtodzaca wykonana ze stali nierdzewnej

- 2 agregaty: chtodniczy i mrozniczy
- 2 niezalezne sterowane komory: chtodnicza i mroznicza
- zakres temperatur w komorze chtodniczej : -2 ~ +8°C, w komorze mrozniczej :

-10 ~-20°C

BEHDEE
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VII.3 Stanowisko wydawania positkow

41. Stél przyscienny (800x600x850 mm) z szufladami i drzwiami - istniejacy- 1 szt

42. Stét centralny przelotowy (800x600x850 mm) z drzwiami suwanymi - istniejacy
- 2 szt.

VII.3 P Pojemnik na odpady z pokrywg
- pojemnos$¢ 60 |
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- materiat: tworzywo sztuczne
- odporny na pekniecia

- posiada ergonomiczne uchwyty do przenoszenia

- kolor do uzgodnienia z Uzytkownikiem

VII.4 Stanowisko dystrybucji potraw

43.

44,

Wozek kelnerski trzypédtkowy

- wymiary: 800x500x950 mm

- wykonany ze stali nierdzewnej, spawany.
- skretne kotka

- potki z przettoczeniem

Szafa na czyste naczynia stolowe

drzwi suwane

wymiary: 1200x500x1800 mm

wykonana ze stali nierdzewnej

dwie przestawne potki

srodkowa pétka stata

szafa podzielona w poziomie na 2 czesci
maksymalne obcigzenie na potke 70kg/m?2
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45, Szafa przelotowa drzwi suwane

- wymiary: 1200x500x1800 mm

- wykonana ze stali nierdzewnej

- konstrukcja spawana

- szafa podzielona w poziomie na 2 czesci

- dwie przestawne potki

- srodkowa potka stata

- maksymalne obciazenie na pétke 70kg/m?2

VIII Zmywalnia naczyn stolowych

46. Stét odbiorczy przyscienny z otworem na odpadki
- wymiary: 1200x600x850
- wykonany ze stali nierdzewnej
- otwér na odpadki usytuowany po prawej stronie stotu
- konstrukcja spawana
- blat stotu z zagtebieniem
- gumowa ostonka otworu
- nogi stotu z profili kwadratowych
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VIII P Pojemnik na odpady 80l z podstawa na kétkach, pokrywa z otworem

- wykonany z tworzywa sztucznego

- wysokos¢ tacznie z podstawg: 782 mm

- wykonany z materiatu sprezystego, posiada dobra odpornoéé¢ na odtamanie lub
rozbicie

- wieko mozna tatwo zdjg¢, przed samodzielnym odpadnieciem zapobiegajg rowki i
wyjscia na "zaciskowy" system

- pojemnik wyposazony jest w podwozie z kotami z duzg nos$noscia

- pojemnik na podwoziu zabezpieczony jest przed przewrdceniem systemem
bagnetowym

47. Stét przyscienny z basenem jednokomorowym

- wymiary: 800x600x850 mm

- wykonany ze stali nierdzewnej

- konstrukcja spawana

- wysokos¢ komory 400 mm

- otw6r pod baterie na srodku komory
- nogi stotu z profili kwadratowych
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47.1 - Spryskiwacz z wylewka do stolu z basenem jednokomorowym
- bateria stojaca

- wykonana z mosigdzu

- gtowica ceramiczna

- dwufunkcyjna stuchawka

- typ: Jednouchwytowa

- wyciggana wylewka

- rodzaj wylewki: wyciagana, obrotowa, regulowana wysokosc

48. Stotl przyscienny z potka zatadowcezy
- wymiary: 600x600x850 mm
- wykonany ze stali nierdzewnej
- przeznaczony do kontaktu z zywnosciq i spetnia normy HACCP

- wzmocniony od spodu plyta podwaéjnie laminowang
- nogi wykonane z profili kwadratowych
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49. Stoétl przyscienny bez pétki
- wymiary: 800x600x850 mm
- wykonany ze stali nierdzewnej
- przeznaczony do kontaktu z zywnosciq i spetnia normy HACCP
- wzmocniony od spodu plytg podwdjnie laminowang
- nogi wykonane z profili kwadratowych, wzmocnione dodatkowymi taczeniami

Oteq,

N

50. Zmywarka kapturowa z funkcja wyparzania

- wymiary: 750 x 870 mm, H: 1500 mm

- materiat wykonania: stal nierdzewna

- kolorowy wyswietlacz elektroniczny

- dozownik ptynu myjacego i nabtyszczajacego

- przystosowana do mycia szkla, sztuécow i talerzy

- funkcja stand-by oszczedzajaca energie

- system automatycznego czyszczenia komory po catym dniu pracy

- maksymalna wysokosé¢ mytego naczynia 405 mm

- otwor wsadowy 430 mm

- w komplecie 2 kosze do talerzy, kosz uniwersalny i koszyk do sztu¢cow
36



- dozownik ptynu myjacego i nabtyszczajgcego

- kolorowy wyswietlacz elektroniczny

- urzadzenie powinno mie¢ zamontowany uzdatniacz wody w celu ochrony przed
osadzaniem sie kamienia

W przypadku braku w zmywarce wbudowanego uzdatniacza wody nalezy zamontowac :
zewnetrzny zmiekczacz do wody automatyczny
- wysokosc do 55 cm

- przeznaczony m.in. do zmywarek, piecéw konwekcyjno -parowych

- proces regeneracji nie blokuje pracy zasilanych urzadzen

- maksymalna temperatura wody do 45°C

- wktad nalezy regenerowac solg tabletkowg wg wskazan producenta

- zbiornik na sdl o pojemnosci ok. 10 kg

h

Sale przedszkolne parter i I pietro
51. Wozek kelnerski 2 potkowy ~ 4 szt

- wymiary: 800x500x950 mm

- wykonany ze stali nierdzewnej, spawany.
- skretne kotka

- potki z przetioczeniem
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MP nr 12 Plock

Zapotrzebowanie mocy przedstawia ponizsza tabela:

Lp. Nazwa urzadzenia Moc Napiecie
| kW Vv
1. | Obieraczka do ziemniakdw z separatorem obierzyn, 0,55 400
| wydajnos¢ 60 ke/h : D
2. | Naswietlacz/Stervlizator do jaj 0,10 - 230
3. Szafa chlodnicza x 3 szt. 0,39 230
4. | Szafa mroznicza 0,35 230
5. | Szafa chlodniczo-mroznicza B 0,55 230
6. | Lodowka (chtodziarka) do przechowywania jaj 0,10 230
7. | Robot kuchenny wielofunkcyjny (krojenie, 1,00 400
szatkowanie, mielenie z zestawem tarcz) o
| 8. | Zmywarko - wyparzarka kapturowa x 2szt. 22,84 400
9. | Piec konwekeyjno-parowy 10 GN 1/1 18,50 400
10 | Patelnia elektryczna uchylna 6,30 400
11. | Kuchnia gazowa S palnikowa z konwekcy]nym - -
| piekarnikiem elektrycznym 2,90 230
12. | Zmickczacz do wod\ automatyczny x 3 szt 5,40
13. | Okap centralny 050 | 230
Razem zapotrzebowanie na moc elekiy vezny: 59,48
14. | Kociot warzelny gazowy 80 L A/ 12,50- | -
15. | Kuchnia gazowa 5 palmkowa z konwekcyjnym 14,30 -
| piekarnikiem elektrycznym B - -
16. | Taboret gazowy 3 palnikowy 27,00 -
Razem zapotrzebowanie na gaz: 53,80 PROPAN







